
	

	
 
Liebe Gäste, 
wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant und Bar Niko´s Place begrüßen zu dürfen! 
Wir setzen alles daran, dass Sie sich rundum wohlfühlen und legen großen Wert darauf, dass gute Ware den Weg auf ihren Teller 
findet. Da die Unverträglichkeiten gegenüber bestimmten Lebensmitteln weltweit deutlich zugenommen haben, sind alle 
gastronomischen Betriebe seit dem 14. Dezember 2014 dazu verpflichtet, mögliche allergieauslösende Lebensmittel – sogenannte 
Allergene – anzuzeigen.  
In unserer Speisekarte finden Sie daher alle Speisen mit den jeweiligen enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen versehen. 
Eine Auflistung und Erklärung dazu finden Sie auf der letzten Seite dieser Speisekarte. 
Alle Angaben zu den Inhaltsstoffen der verwendeten Lebensmittel wurden sorgfältig zusammengestellt.  
Jedoch können trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe 
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden. 
Ihr Niko´s Place Team 
 
 
Dear Guest 
We are pleased to welcome you at our restaurant and bar Niko´s Place! 
Your welfare is important to us, so we will set everything in presenting you with good quality products. Since the intolerance to 
certain food has increased significantly worldwide, all gastronomic companies are held since 14th December 2014 to display 
possible allergic foods – called allergens.  
Therefore, in our menu you will find all the food with the respective contained allergens and additives provided. You will find a 
list with explanations to each and every one on the last page of this menu. 
All information about the ingredients of the foods used was carefully compiled with our best knowledge, based on our supplier´s 
information. However, traces of other substances may be present despite careful preparation of our dishes in addition to the 
marked ingredients, which are used in the production process of the kitchen. 
Yours Niko´s Place Team	



	

	
 
ZUM NASCHEN I PARA PICAR I TO NIBBLE 
 
Oktopus und Calamari Kroketten I schwarzes Alioli I Olivenschnee       14,90 € 
Croquetas pulpo y calamar I alioli negro I nieve de aceitunas 
Octopus and calamari croquettes I black alioli I olive snow (a, c, m) 
 
Mini Hamburger I Rinderfilet I Enten Foie Gras I karamellisierte Zwiebeln I Kartoffelstroh    15,90 € 
Mini Hamburguesa I solomillo de ternera I foie gras de pato I cebolla caramelizada, patatas paja  
Mini Hamburger I beef sirloin I duck foie gras I caramelized onions I potato straw (a) 
 
Riesengarnelen I Tempura I Chilisauce I Mango I Wasabibrot        16,90 € 
Langostinos I tempura I salsa de chili I mango I pan de wasabi 
King prawns I tempura I chili sauce I mango I wasabi bread (a, b, f) 
 
Bao Buns I Spanferkel I Austernsauce I Kimchi I Shiso         15,90 € 
Bollos Bao I lechona I salsa de ostra I Kimchi I Shiso 
Bao Buns I suckling pig I oyster sauce I Kimchi I Shiso (a, c, f) 
 
Rinder Tataki I Salzstein I Aal-Sauce I Zwiebelknusper         13,90 € 
Tataki de ternera I piedra de sal I salsa anguila I cebolla crujiente 
Beef Tataki / salt stone / eel sauce / crunchy onions (a, d, k, f) 
 
Yakitori Spieße I Goma Wakame I Kirschtomate I Saté Sauce         14,90 € 
Brochetas Yakitori I Gomma Wakame I tomate cherry I salsa saté 
Yakitori skewer I Goma Wakame I cherry tomato I sate sauce (a, b, c, e, d, f, h, g) 
 

 



	

	
 
ZUM TEILEN I PARA COMPARTIR I TO SHARE 
 
Iberischer “Bellota” Schinken I Pimientos de Padrón          21,90 € 
Jamón Ibérico de “Bellota” I Pimientos de Padrón 
Iberian “Bellota” ham I Pimientos de Padrón  
 
Rinder Sashimi I Mirin I Daikon Rettich I Sesam I Shiso         16,90 € 
Sashimi de ternera I Mirin I rabano daikon I sésamo I Shiso 
Beef sashimi I Mirin I daikon reddish I sesame I Shiso (f, k) 
 
Rote Beete Carpaccio I Ziegenfrischkäse I Orangen-Ingwercrurry I Senfkornkaviar I Thymianhonig I Kräutersalat 14,90 € 
Carpaccio de remolacha I queso de cabra fresco I curry de naranja y jengibre I caviar de semillas de mostaza I 
miel de tomillo I ensalada de hierbas  
Beetroot carpaccio I fresh goats cheese I orange-ginger curry I mustard seed caviar I thyme honey I herb salad (a, g) 
 
Zerrissene Eier I gebratene Morcilla I „Tudela“-Tomatenkompott I Papadam Brot     15,90 € 
Huevos rotos I morcilla  a la plancha I compota de tomate “Tudela” I pan papadam 
Broken fried eggs I breaded Morcilla I “Tudela” tomato sauce I pan papadam (a, c) 
 
Orientalischer Poke Bowl I Ente I Avocado I Bulgur I Minze I Granatapfel I süße Soja-Sesam Sauce   16,90 € 
Poke Bowl oriental I pato I aguacate I Bulgur I menta I granada I salsa dulce de soja y sésamo  
Oriental Poke Bowl I duck I avocado I Bulgur I mint I pomegranate I sweet soy and sesame sauce  
 
Riesengarnelen in Zitrussalz gegart I kanarischer Mojo Picón sauce        14,90 € 
Langostinos a la sal cítrica I mojo picón canario 
King prawns cooked in citric salt I Kanarian mojo picón sauce (b) 



	

	
 
ZUM TEILEN I PARA COMPARTIR I TO SHARE 
 
Gyoza mit Butifarrón I mallorquinische Wurst I Curry-Karotte I scharfes Tomatenconfit     15,90 € 
Gyoza de Butifarrón I zanahoria al curry I compota de tomate picante 
Butifarrón Gyoza I Majorcan sausage I curry carrot I spicy tomato compote (a, c, h)  
 
Gegrillter Octopus I Chorizo Wurst I Mangold I Harissa I Quinoa Popcorn       16,90 € 
Pulpo a la parilla I Chorizo I acelga I Harissa I palomitas de quínoa 
Grilled octopus I Chorizo sausage I chard I Harissa I quinoa popcorn (a, m) 
 
Knusprige Futomaki I Avocado I Lachs I Sirachamayonnaise I Ingwer       16,90 € 
Futomaki crujientes I aguacate I salmón I mahonesa de Siracha I jengibre 
Crispy Futomaki I avocado I salmon I Siracha mayonnaise I ginger (c, d, f) 
 
“New Style” Thunfischtartar I Avocado I Gurken-Wasabisorbet I Yuzu I Ponzusauce     17,90 € 
Tartar de atún “Estilo Nuevo” I aguacate I sorbete de pepino y Wasabi I salsa Ponzu 
“New Style” tuna tartar I avocado I cucumber-Wasabi sorbet I Ponzu sauce (a, d, g) 
  
Sizilianischer Burrata I Auberginentartar I Koriander-Pesto I süße Tomaten       15,90 € 
Burrata siciliana I tártaro de berenjenas I pesto de cilantro I tomate dulce 
Sicilian Burrata cheese I eggplant tartar I coriander pesto I sweet tomatoes (g) 
 
Steak Tartar I falsche Chili-Hollandaise I Wachtelei         16,90 € 
Tartar de ternera  I falsa holandesa de chili I huevo de codorniz  
Steak Tartar I false chili hollandaise I quail egg (c) 
 



	

	
 
ZUM TEILEN I PARA COMPARTIR I TO SHARE 
 
Thunfisch Tataki I Sesam I Mango I Avocado I Siracha         16,80€ 
Tataki de aún I sésamo I mango I aguacate I Siracha 
Tuna tataki I sesame I mango I avocado I Siracha (c, d, f) 
 
Veggie Tempura Mix I Chilisauce I Teriyaki I Ponzu          16,90 € 
Tempura de verdura mixta I salsa de chili I Teriyaki I Ponzu 
Veggie Tempura mix I chili sauce I Teriyaki I Ponzu (a, f, k) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	

	
 
HAUPTGERICHTE - PLATOS PRINCIPALES – MAIN COURSES 
 
Seezunge I Beurre Blanc I Paella-Knusper I mallorquinisches Spinatgemüse      32,90 € 
Lenguado I Beurre Blanc I crujiente de paella I espinacas a la mallorquina 
Sole I artichokes I Beurre Blanc I crispy paella I Majorcan spinach (a, c, d, g) 
 
Loup de Mer I Petersilien-Lakritzschaum I Fenchel I Auberginen Kaviar I Tomatenkonfit     25,90 € 
Lubina I espuma de perejil y regaliz I hinojo I caviar de berenjenas I confit de tomate 
Sea bass I parsley-liquorice foam I fennel I eggplant caviar I tomato confit (a, d, g, f) 
 
Fish & Chips I Kabeljau in Tempura I grüne Erbsen I Minze I Tartarensacue I hausgemachte Pommes   24,90 € 
Fish & Chips I bacalao en tempura I guisantes verdes I menta I salsa tártara I patatas fritas caseras 
Fish & Chips I cod fish in tempura I green peas I mint I tartar sauce I home made fries (a, c, d) 
 
“Blackend Tuna” I Roter Thunfisch I Cajun I Pak Choy I Shi Take Pilze I Sesampüree     26,90 € 
“Blackend Tuna” I Atún rojo I Cajun I Pak Choy I setas Shi Take I pure de sésamo 
 “Blackend Tuna” I red tuna I Cajun I Pak Choy I Shi Take mushrooms I sesame purée (a, d, g) 
 
Frische vegetarische Tagliatelle I schwarzer Trüffel I Parmesan        19,90€ 
Tallarines frescos I vegetarianos I trufa negra I parmesano 
Fresh vegetarian tagliatelle I black truffle I parmesan (a, c, g) 
 
Veganes Thai Curry I Tofu I Asia Gemüse I Spinat I Kokosmilch I Erdnüsse I gebackene Reisbällchen     19,90 € 
Curry Thai vegano I tofu I verduras asiáticas  I espinaca I leche de coco I cacahuetes I  bolitas de arroz frito    
Vegan Thai Curry I tofu I Asian vegetables I spinach I coconut milk I peanuts I fried rice balls (f, e, h) 
 



	

	
 
HAUPTGERICHTE I PLATOS PRINCIPALES I MAIN COURSES	
 
Rinderfilet I Pedro Ximénez Jus I lila Karotte I Sherry Schalotten I Bimi Brokkoli     31,90 € 
Solomillo de ternera I jugo de Pedro Ximénez I zanahoria morada I chalotes al Jerez I Bimi broccoli  
Beef sirloin I Pedro Ximénez gravy I purple carrot I Sherry shallots I Bimi broccoli (a, g, f) 
 
„Presa“ vom iberischen Schwarzfußschwein I Raucharoma I Chimichurri I Chorizo-Bohnen I  
Zitronen-Kapern-Alioli I Kartoffelkonfit            26,90 € 
Presa del cerdo ibérico I perfume de carbón I Chimichurri I judías al Chorizo I  
alioli de limón y alcaparras I confit de patatas 
“Presa” from the Iberian black leged pork I smoky flavor I Chimichurri I Chorizo beans I  
lemon-caper alioli I potato confit (g) 
 
Lammfilet I mediterranes Gemüse I orientalischer Cous Cous I Kartoffel-Kibbeh I Minzjoghurt    26,90 € 
Solomillo de cordero I verduras mediterráneas I Cous Cous oriental I Kibbeh de patatas I yogur de menta 
Lamb filet I Mediterranean vegetables I oriental Cous Cous I potato Kibbeh I mint yogurt (a, g) 
 
Rib Eye Steak I Trüffelbutter I Topinambur-Pastinakengratin I mediterranes Gemüse     29,90€ 
Rib Eye Steak I mantequilla de trufa I graten topinambur y chirivía I verduras mediterráneas  
Rib Eye Steak I truffled butter I sunchoke and parsnip au gratin I Mediterranean vegetables (g) 
 
 
 
 
 
 



	

	
NACHTISCHE – POSTRES – DESSERTS 
 
Crema Catalana I Zitrusfrüchte I Mandeleis           10,90 € 
Crema Catalana I frutas cítricas I helado de almendras 
Crema Catalana I citric fruits I almond ice cream (c, g) 
 
Erdbeere in Texturen I Kürbiskern Öl I Holunderblüte I Pistazie        11,90 € 
Fresa en texturas I aceite de semillas de calabaza I flor de sauco I pistacho 
Strawberry in textures I pumpkin seed oil I elderflower I pistachio (a, c, h) 
 
Schokoladen Brownie I Amarena Eis I Sauerkirsche I Gewürze-Schaum       10,90 € 
Brownie de chocolate I helado de Amarena I cerezas agrias I espuma de especias  
Chocolate brownie I Amarena ice cream I sour cherries I spices foam (c, g) 
 Vegane Option I Opción vegana I Vegan option          10,90 € 
 
Weißes Schokoladenmousse I Karamell I Passionsfrucht I Salzflocken I Mango I Pekannüsse     11,90 € 
Mousse de chocolate blanco I caramelo I fruta de la pasión I sal I mango I nueces pecanas  
White chocolate mousse I caramel I passion fruit I salt flakes I mango I pecan nuts (a, c, g, h) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	

	
 
ALLERGENE / ALLERGENS 
 
a)  Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse / Cereals containing gluten and products thereof 
b)  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / Crustaceans and products thereof 
c)  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse / Eggs and products thereof 
d)  Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse / Fish and products thereof 
e)  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse / Peanuts and products thereof 
f)  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse / Soy and products thereof 
g)  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse / Milk and products thereof 
h)  Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse / Nuts and products thereof 
i)  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse / Celery and products thereof 
j)  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse / Mustard and products thereof 
k)  Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse / Sesame and products thereof 
m)  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / Mossuls and products thereof 
n) Schwefeldioxid und Sulfite, in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l / Sulphur dioxide und sulphites, with more than   

10mg/kg or 10mg/l 
 
ZUSATZSTOFFE / ADDITIVES 
 
1)  Konservierungsmittel / with preservatives 
2)  Mit Farbstoff / with colorant 
3)  Mit Antioxidationsmittel / with antioxidant 
11)  Coffeinhaltig / contains caffeine 
12)  Mit Geschmacksverstärker / with flavour enhancer 
 


